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Costo per le tre serate 36,00 Euro  
(possibilità di iscrizione anche a singole serate)Prenotazioni: Ufficio Agricoltura 0141 – 720.507 

Prenotazioni online: www.nizzaeventi.it

CITTÀ DI NIZZA MONFERRATO

ASSESSORATO ALL’AGRICOLTURA

ASSESSORATO ALLO SVILUPPO E PROMOZIONE

MERCOLEDI' 15 GENNAIO 2020

ALTA LANGA E CHAMPAGNE

MERCOLEDI' 22 GENNAIO 2020

NIZZA E RODANO

MERCOLEDI' 29 GENNAIO 2020

MONFERRATO ROSSO E BORDEAUX

Giulio Bava
ALTA LANGA “BIANC 'D BIANC” 2015
ALTA LANGA PAS DOSÉ 2012
COCCHI 
Asti 

Giovanni Chiarle
"CEPPI VECCHI" NIZZA DOCG
CANTINA DI NIZZA
Nizza Monferrato

 
CROZES-HERMITAGE 
ROUGE BIO
CAVE DE TAIN
Tain L’Hermitage Cedex (FR)

SAINT JOSEPH ROUGE
JEAN MICHEL GERIN
Ampuis (FR)

Alberto Bracco

Ignazio Giovine
"VIGNALI" NIZZA DOCG RISERVA 
AZ.L'ARMANGIA
Canelli

Alberto Bracco
BORDEAUX
LE MAQUELINE
Macau (FR)

HAUT-MÉDOC
CHATEAU BARREYRES
Arcins (FR)

Giorgio Gozzellino                                                                             
MONFERRATO ROSSO  “POLICALPO”
CASCINA CASTLET
Costigliole d'Asti

Umberto Brema
MONFERRATO ROSSO ‘’UMBERTO’’
BREMA
Incisa Scapaccino

Alberto Bracco
"ALASIA" ALTA LANGA DOCG RISERVA 2010
ARALDICA
Castel Boglione

TRE SERATE DEDICATE A PRESENTARE E FAR INCONTRARE...
 I VINI TIPICI DEL TERRITORIO CON I VINI DI REGIONI VITICOLE FRANCESI

GLI INTERVENTI SARANNO TENUTI DAI PRODUTTORI E COORDINATI DALL'ENOLOGO PAOLA MANERA

In abbinamento LA BELECAUDA (farinata) 

Alberto Bracco
"CUVÉE DE RESERVE" CHAMPAGNE 
CHARLES GOUTHIÈRE
Saulcy (FR)

GRAND CRU BLANC DE BLANC
L'ESPRIT DE CHAPUY
Oger (FR)

In abbinamento AGNOLOTTI AL PLIN

ASSOCIAZIONE PROLOCO

NIZZA MONFERRATO

IL PRESIDENTE DELL’ASSOCIAZIONE PROLOCO

Bruno Verri

In abbinamento FORMAGGI PIEMONTESI
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